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Stang av mobiltelefonen eller satt den pa helt
ljudlos (vibrationslage &r inte tillatet) och lagg bort
mobiltelefonen helt och hallet. Du ar har for att
jobba och hjalpa vara gaster, inte for att surfal!
Observera att mobiltelefoner beslagtas om detta misskots!

Se till att kaffe kokas och att det finns tevatten.

Kaffe: Borja med att se till att termosen ar helt tom! Hall tillbringaren under kranen och 6ppna kranen, lat
termosen rinna tom vid behov.

Tom filterhallaren och satt i ett nytt kaffefilter. Mal bonor enligt instruktionerna pa kvarnen. Observera att
behallaren maste témmas efter varje malning.

Skruva av lilla korken pa toppen av kaffetermosen, stéll den pa plats under bryggaren och tryck pa knappen
"1/1". (En pase kaffe i ett filter och knappen "1/2" for en halv kanna).

Displayen borjar blinka. Bryggningen tar ca sex minuter av en full termos. Bryggaren piper och displayen
slutar blinka nér bryggningen &r klar. Ta inte bort termosen innan dess. Stall tva fulla termosar pa
kaffebordet och ha tva fulla termosar klara pa bryggarna. Starta en ny bryggning néar du kommer ned med
en tom termos.

Tevatten tas ur kranen mellan kaffebryggarna. Se till att tva termosar ér fulla.

Ta fram fikabroddet fran sticket nedanfér trappan eller bredvid restaurangens kassa. Ta fram och l4gg upp allt.

Hamta ur kylrummet Mackor, dricka och eventuellt biskvier finns i kylrummet i koket. Mackor och biskvier
ar markta med "Bingo”. Drickan star i ett flak, inte alltid markt.

Laktosfri mjolk finns i lila smatetror. Kartongen star i den hogra hyllan, 1angst upp langst in. Fyll skalen och
ha den i serveringen. Ldmna ut nar nagon fragar efter laktosfri mjolk.

En av er bemannar alltid kassan efter kl 17:30.

Ni hjalps at med:
Skoter forsaljningen i serveringen, ser till att det finns kaffe och tevatten framme. Koka kaffe var eftersom
en termos blir tom. Serveringskassan far aldrig lamnas obemannad!

Person 1: Person 2:

Ansvarar for brickkontrollen i Serveringen. Ansvarar for brickkontrollen i stora lokalen.

Raknar antalet gaster i serveringen. Raknar antalet personer i stora lokalen, raknar ihop.
Ser till att kaffet kokas infor pausen. Det ska det med antalet i serveringen och meddelar

finnas motsvarande fyra fulla kannor. utroparen det totala antalet gaster.

Toppa upp tevattenkannorna.
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Arbetet efter pausen bestar i att plocka ihop och stdada av serveringen.
Ni ansvarar tillsammans for brickkontrollen i Serveringen. Se till att en av er alltid ar uppe i
lokalen. Utroparen tar over brickkontrollen i stora lokalen.

Person 1 ansvarar tillsammans med person 2 fér brickkontrollen i Serveringen.

Person 1:
Rékna allt kaffebréd, smorgasar och lask som &r
kvar och skriv in detta pa listan.

Listan med salt fika lamnas till utroparen snarast.

Plocka ihop pennor, tejp, lotter, assietter med
mera och stall allt pa rullvagnen.

Dra in vagnen i Lunchrummet (lilla lokalen langst
in) och stéll in alla saker pa hyllan i det hogra vita
skapet. Se markning pa hyllor och dokumentet
"Skapordning” pa insidan av skapddrren! Ratt sak
pa ratt plats!

Nar allt ovan ar klart: Samla in disk!

Person 2:

Légg ihop wienerbréd och bullar pd samma bricka
(inte mazariner och biskvier) och plasta in
smorgasarna och allt kaffebrod. Stéll in i
kylrummet.

Stall termosen pa kanten till vasken i
diskinlamningen. Ta bort spillbrickan och 6éppna
kranen. Lat termosen rinna helt tom. Stang
kranen, skruva tillbaka korken, skolj av och satt
tillbaka spillbrickan och stall termosen i hyllan till
vanster om kaffebryggarna.

En av er stannar kvar i serveringen och ansvarar for brickkontrollen!

Den andre tar rullvagnen och stéll pa tomma backar samt kannan fran kaffebryggaren.

Ga ett varv i lokalen och samla in disk fran bingospelarna. Sortera dricksglas for sig och koppar med 6ra for
sig i backarna. Hall vatskor i kannan och se till att glas och koppar star upp och ned i backarna. Max ett
lager med glas/koppar i backarna. Annars blir det merjobb for restaurangens diskare.

Bestick kan lamnas i ett av glasen.

Rulla ned hela vagnen i diskrummet. Ta hissen till vaning markt "Restaurang” och rulla in vagnen genom
svangdorren och vidare in i diskrummet. Ldmna disken pa vagnen.
Tom och skolj ur kannan och stéll tillbaka den vid kaffebryggarna.

Ni hjalps at med:

Aterstill borden: De bord som anviénts till férsaljning ska aterstallas till ursprunglig placering. Kortsidan ska
std mot fonstret och varje bord ska ha fyra stolar. De hoga borden (och tillhorande stolar) som anvénts i
serveringen ska sta framfor banken dar kaffet statt. Dra isar bordet med besticken fran buffébordet. Det

ska vara ca 50 cm mellan dem.

Samla ihop alla sopséackar, fem stycken:

En innanfor ingangen till stora lokalen, en vid utroparen, en vid serveringen, en vid TV-apparaten vid
utgangen (har kan det dven finnas wellpapp som ska lamnas till atervinning) samt en vid kaffebryggningen
(satt i en ny sack markt "Matavfall”, finns under banken vid ingangen till restaurangens kassa). Knyt ihop
sackarna och stall dem vid hissen. Ta aven dit eventuell wellpapp.

Samla ihop sackhallarna av metall i lokalen (fyra stycken) och stick ned dem bakom de vita skdpen i
Lunchrummet. Satt in en ny sack i Nolia-ladan om den anvants.

Pa vag hem tar ni ned sopsackar och wellpapp i soprummet:
Lasta in allt i hissen och ak till vaning markt "Varuintag”. Soprummet ligger snett till vénster utanfor hissen.
Dorren ar olast. Kasta sdckar och wellpapp i respektive karl.



